
märchenhaft trauen lassen !  

- Bankettmappe - 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

Liebe ist der Wunsch etwas zu geben, nicht 

etwas  

zu erhalten. 
Bertolt Brecht  

(1898-1956) 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  
 

 
 
 

 
 
 

  
  
 

  

 

 
 

 

 

Unser Rund-um-sorglos-Paket für Ihren schönsten Tag! 

Damit Sie jede Sekunde Ihrer Hochzeit genießen können… 

Hochzeitsarrangement: 

 

Preise Hochzeitspaket 17.00 – 02.00 Uhr: 

 Paketpreis 51-60 Personen 164,00 Euro pro Person 
Paketpreis 61-70 Personen 148,00 Euro pro Person 
Paketpreis 71-90 Personen 143,00 Euro pro Person 
Paketpreis ab 91 Personen 135,00 Euro pro Person 
Hauptsaison Juni – August Zuschlag € 15,- pro Vollzahler 
Paketpreis unter 50 Personen – Preis auf  Anfrage 

 

mittelalterlich, rustikal, vintage, modern… 

Wir realisieren alle Hochzeitsträume.. 



 

 

 

 

 

 

Paketinhalte:  

 

Gräfliche Halle Saalmiete 
 

Dekoration der Tafel 
 

Servietten 
 

Blumen 
 

Sektempfang ab 17:00 Uhr 
 

Warm/Kalt Buffet 
 

Getränke-Flatrate 
 

Hochzeitssuite für die Nacht der 
Feier 

*** 



 

 

         
 

  

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Extras: 
 

Kaffeetafel inkl. Kaffee und Tee 14,90 € p.P. 
 

Getränke (Softgetränke, Bier, Wein) bis 17:00 Uhr 12,00 € p.P. 
 

Stuhlhusse mit Schleife 6,00 € p.P. 
 

Stoffservietten 1,50 € p.P.  
 

Ständerleinwand/Beamer je 25,00 € 
 

Romantische Fackeln 15,00 € 
 

Staffelei 10,00 € 
 

Kuchen zur Kaffeetafel nach Angebot 
 



Buffet zum Hochzeitspaket 
 

Altmärkische Hochzeitssuppe 
 

*** 
 

Schweinskarree mit Thymian-Senfsauce und Rosmarinkartoffeln 
Maishähnchenbrust auf Mediterranem Grillgemüse und Kroketten 

Lachsfilet mit Merrettichkruste auf Blattspinat und frischen Bandnudeln 
Gebackene Tomaten mit Feta und Knoblauch 

Gemüsevariation nach Saison 
 

*** 
 

Melone-Schinken Variation 
Käsevariation an frischen Trauben 

Räucherfischspezialitäten 
 

*** 
 

Anti Pasti Platte 
Frische Salatvariation mit verschiedenen Dressings 

Tomate Mozzarella mit frischem Basilikum 
Exotische Obstauswahl 

 
*** 

 
Ofenfrisches Brot und Baguette mit Butterrosetten 

 
*** 

 
Panna Cotta mit Himbeerspiegel 

Hausgemachtes Tiramisu 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Grill Buffet  
(optimal für eine Sommerhochzeit) 

 
Tomatencremesuppe mit frischem Basilikum und Croutons 

 
*** 

 
Hausgemachter Kartoffelsalat mit Essig, Öl und Speck 

Mediterraner Nudelsalat 
Schichtsalat mit Lauch 

Gartenfrische Salatauswahl mit zweierlei Dressings 
Verschiedene Grillsaucen 

 
*** 

 
Marinierte Steaks vom Rind, Schwein und Pute 

Rostbratwurst 
Islandlachs mit Gemüse Julienne in der Folie 

Grillgemüse aus der Pfanne 
Folienkartoffeln mit Kräuterquark 

 
*** 

 
Baguette und Kräuterbutter 

 
*** 

 
Rote Grütze mit Vanillesauce 

Zitronenmousse 
Frischer Obstkorb 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Rustikales Buffet 
 

Herzhafte Gulaschsuppe 
 

*** 
 

Krustenbraten mit Schwarzbiersauce 
Hühnerragout mit Spargel und Klößchen 

Gemüsevariation 
Kroketten und Petersilienkartoffeln 

 
*** 

 
Rustikales Käsebrett mit Gebäck 
Schlachteplatte mit Gehacktesigel 

 
*** 

 
Frische Salatvariation mit verschiedene Dressings 

Wurstsalat 
Frischer Obstsalat 

 
*** 

 
Ofenfrisches Brot und Baguette mit Butterrosetten 

 
*** 

 
Quarkspeise mit Sauerkirschen 
Götterspeise mit Vanillesauce 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Saisonales Buffet 
Frühling/Sommer 

 
Minestrone (Italienische Gemüsesuppe) 

 
*** 

 
Schweinefilet im Speckmantel mit Kräuterrahmchampignons und 

Rosmarienkartoffeln 
Hähnchenmedaillons mit Tomate Mozzarella überbacken und Kroketten 

Zanderfilet auf der Haut gebraten auf Grillgemüse und Bandnudeln 
Mediterranes Gemüse mit Spinat-Ricotta Klöße und Mozzarella 

überbacken 
Gemüsevariation 

 
*** 

 
Melone-Schinken Variation 

Käsevariation an frischen Trauben 
Exotische Obstauswahl 

 
*** 

 
Tomate Mozzarella mit frischem Basilikum 

Basilikum Rucola Salat mit frischen Erdbeeren 
 

*** 
 

Ofenfrisches Brot und Baguette mit Butterrosetten 
 

*** 
 

Panna Cotta mit Himbeerspiegel 
Hausgemachtes Tiramisu 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Saisonales Buffet 
Herbst/Winter 

 
Kürbiscremesuppe mit gerösteten Kürbiskernen und Öl 

 
*** 

 
Hirschgulasch mit Waldpilzen an Apfelrotkohl und Semmelklöße 
Geschmorte Lammhaxe mit Rotweinsauce an Bohnenbouguet und 

Rosmarienkartoffeln 
Wildlachs auf Rahmwirsing mit Petersilienkartoffeln 

 
*** 

 
Rustikale Schinken und Wurstplatte 

Rustikales Käsebrett mit Gebäck 
Räucherfischspezialitäten 

 
*** 

 
Feldsalat mit Kirschtomaten, Wallnüssen und Speck 

Frischer Obstsalat 
 

*** 
 

Ofenfrisches Brot und Baguette mit Butterrosetten 
 

*** 
 

Bratapfel mit Vanillesauce 
Zitronenmousse 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Getränkeangebot 
17:00 – 02:00 Uhr 

 
 
 
 
 

 

Alkoholische Getränke 

Schloß-Altenhäuser Fassbier 
Urtyp & Pils 

Bittburger &Erdinger (alk. Frei) 
Erdinger Hefe 

* 
Sekt (Hausmarke) 

Prosecco (Hausmarke) 
Rotwein - Portugieser 

Rotwein – Dornfelder (bio) 
Weißwein – Kerner (bio.) 

Weißwein – Silvaner 
Weißwein – Riesling (bio.) 

Roséwein  

 
 

*** 
& verschiedene Longdrinks nach Ihrer Wahl. 

 
 

Spirituosen 

Aperol 
Berliner Luft 
Campari Bitter 

Gordon Dry Gin 
Havana Club 

Jim Beam Whiskey 
Jägermeister 

Nordhäuser Doppelkorn 
Obstler 

Ramazotti 
Kirschlikör 

Russian Standard Vodka 
Baileys 

 

 

Alkoholfreie Getränke 

Mineralwasser (still & medium) 
Coca Cola, Cola Light 

Fanta/Sprite 
Schweppes 
Ginger Ale 

Bitter Lemon 
Tonic Wild Berry 

Orangensaft 
Apfelsaft 

Kirschsaft 
Bananensaft 

Getränke-Extras: 

Kaffee zur späten Stunde / in Kannen  -  
15,00 € 

Tee-Spezialitäten im Glas  -  2,00 €  
Weitere Angebote auf Anfrage 

gegen Aufpreis möglich. 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Gräfliche Halle 

ab 50 Personen 
 
 

 
Stellvariante 1 
Die Stellvariante Block bietet Platz für bis zu 75Personen 

Stellvariante 2 
Die Stellvariante E (3 Arme) bietet Platz für bis zu 60Personen 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Stellvariante 3 
Die Stellvariante Fischgräte bietet Platz für bis zu 100 Personen 

Stellvariante 4 
Die Stellvariante Kamm (4 Arme) bietet Platz für bis zu 120 Personen 



 

Eine ganz besondere Möglichkeit sich trauen zu lassen ist die Freie Trauung. 
Im Schloß Altenhausen bietet der Schlossinnenhof die perfekte Kulisse dafür. 

Location Freie Trauung 500,00 € 

Preis inkl. Sitzbänke, weiße Hussen und Hausdekoration 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Freie Trauung 

im schönen Schlossinnenhof 
 
 

 

*Die Dekoration (Blumen etc.) der Spalierstäbe ist nicht im 
Preis inbegriffen. 



 

Standesamtliche Trauung im Kaminzimmer 

Unsere Standesbeamtin Frau Krischok berät Sie gerne. 

Standesamt Flechtingen, Tel.: 039054/986120 E-Mail: e.krischok@vg-Flechtingen.de 

Kirchliche Trauung in der Trinitatis Kirche in Altenhausen  

Ansprechpartner Herr Rusche E-Mail: di-rusche@t-online.de 

Sektempfang nach der Trauung im Schlossinnenhof mit Getränken zum Empfang 

Orangensaft, Mineralwasser, Sekt Hausmarke, Fingerfood (versch. Kanapees) 12,90 € p.P. 

      *** 

Kaffeetafel inkl. Kaffee und Tee       14,90 € p.P. 

Getränke bis 17 Uhr (Wasser, Säfte, Tee, Kakao, Kaffee, Bier, Wein)   12,00 € p.P. 

Kuchen je nach Wunsch 

Alternativ können Sie Kuchen auch gerne selber mitbringen   

Präsentation der Hochzeitstorte* inklusive 

*Hochzeitstorte nicht im Preis inbegriffen 

      *** 

Buffet- und Getränkekarten 
Diese fertigen wir kostenfrei, als Geschenk des Hauses, für Sie an. 

Dekoration 
Weiße Tischwäsche, Servietten, Kerzenhalter und Kerzen, Blumen 
(weitere Dekoration nach Absprache) 

Frühstück für alle Hausgäste 
Für alle Gäste des Hauses bieten wir ein ausgewogenes Frühstück an. Externe Frühstücksgäste 
zahlen 10,00 €. Das Frühstück findet in der Zeit von 08:00 -10:00 Uhr statt.  
Die Zimmer stehen Ihnen am Anreisetag ab 14:00 Uhr und am Abreisetag bis 11:00 Uhr zur Verfügung. 

 

mailto:e.krischok@vg-Flechtingen.de

